Zeitplan praktische Arbeiten Koch / Kéchin

Zeit Ablauf fur Kandidaten
Eintreffen der Kandidaten
07.30-07.55
® Arbeifsplatzbezug in der Kiche / Besichtigung der Warenkérbe
08.00 Begrussung durch den Chefexperten / Expertenzuteilung
Ubergabe Prifungsaufgaben
e Kandidat/in erl@utert anhand von drei Aufgabenkdrtchen mit Leistungszielen die
zugehdrigen betrieblichen Arbeitsprozesse. ( Hilfsmittel: Lerndokumentation)
o e Kandidat/in erl@utert die vorbereiteten Warenkorbgerichte mit Hilfe seiner Unterlagen.
= 08.05 - 09.25 ( gemdss Vorgaben, Rezepte, Arbeits- und Zeitplan, Warenbezugsliste)
2 ’ ’ Falls diese noch nicht erstellt wurden, mUssen diese im gegebenen Zeitrahmen noch
zusatzlich erstellt werden.
e Kandidat/in sichtet die Pflichtgerichte Aufgaben und stellt die dazugehdrigen Rezepte
zusammen. Stellt ggf. Verstandnissfragen.
Erstellt den Arbeits- und Zeitplan sowie die Warenbezugsliste und erldutert diese.
=
S 09.25-09.45 Pause
. Praktische Prufung Warenkorbgerichte
(-
= 09.45-12.10 ° Mis en place, Vorbereitung , Zubereitung , Degustation und Prasentation der
B ’ ’ Warenkorbgerichte.
— (ggf. zusatzlich Mis en place und ansetzen von Pflichtprogrammgerichten)
12.10-1220  Schicken des kalten oder lauwarmen Vorgerichtes ( 4 Teller)
C
82 1225-1235  Schicken der Suppe (4 Teller oder Tassen)
O £
cs . . . . . .
&g 1240-1250  Schicken des Fischgerichtes mit Starkebeilage ( 4 Teller)
12.50-13.00  Posten aufraumen ( Lebensmittel korrekt abraumen)
&< 13.00-1330 Essen/Pause
S 13.3013.35 Mit Experte Zeitplan Prifungsgerichte Uberprifen und Planung
= Praktische Prifung Pflichtprogramm
Q leae ~ et ® Mis en place, Vorbereitung , Zubereitung , Degustation und Prasentation der
- Pflichtprogrammgerichte.
S o 1600-16.15  Schicken des Hauptgerichtes (4 Teller)
0=
_C o 3 .o 0] 3 .o
8 1615-1630 Schicken der Sussspeise und Kleingeback
< ini
= 16.45 Posten reinigen
17.00 Verabschiedung/ Feedbackblatt ausfullen/ Umziehen
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